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KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA

1 RESTAURANT BELLEVUE - Ika, Primorska 16 Spageti sa Skoljkama na nacin kvarnerskih Meni na bazi kvarnerskog skampa
Hotel Villa Schubert tel: +385 (0) 51 291-777 ribara FuZi sa Skampima u umaku od istarskog tartufa
www.hotel-schubert.eu Lignje a'la Ika Kvarnerski Skampi i Skoljke na buzaru sa
Mijesana salata bijelom palentom
Domaca strudla Panna cotta sa ¢okoladnim preljevom
195 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Krem juha od divljih Sparoga
Svinjski ombolo u umaku od kadulje i crvenog
papara
Krumpir salata sa rigom
Krema od vanilije sa lisnatim tijestom i
orasastim plodovima

145 kn
2 RESTAURANT LUNGOMARE Opatija, M.Tita 160 bruschette od dimljenog lososa Meni na bazi kvarnerskog skampa koktel

- Hotel Galeb tel: +385 (0) 51 271-177 lalatalate od Skampi

www.hotel-galeb.hr punjene lignje na mediteranski Ak K
(Skampi, sir, mediteranski zacini) rezanci s Skampima i crvenim radi¢em

XKk K kK kX kK kKX %k

Strudla cheesecake

(jabuka / visnja) Cijena: 120,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica

salata od plodova mora
kKK kK%

riblji tanjur
(dnevna riba, skoljke, lignje, kozice)
KKk kK kK >k
vocéna salata sa sladoledom

Cijena: 160,00 kn

3 RESTAURANT LAVANDA - Opatija, M.Tita 129 bruschette od dimljenog lososa Meni na bazi kvarnerskog skampa koktel
Hotel Savoy tel: +385 (0) 51 710 500 lalatalato od Skampi
www.hotel-savoy.hr punjene lignje na mediteranski Hokkokokok
(Skampi, sir, mediteranski zacini) rezanci s Skampima i crvenim radi¢em

K Kk Kk K Kk 5k kK %k



http://www.hotel-galeb.hr/
http://www.hotel-savoy.hr/

Strudla
(jabuka / visnja)

cheesecake
Cijena: 120,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
salata od plodova mora
Xk Kk kX
riblji tanjur

(dnevna riba, skoljke, lignje, kozice)

3K 3k K kK k Xk
vocna salata sa sladoledom
Cijena: 160,00 kn

CAFFE BAR - BISTRO LA
PICCOLA CUCINA -
Trgovacki centar Slatina

Opatija, M.Tita 166 a
tel: +385(0) 51 690 233
www.tc-slatina.hr/la-piccola-cucina-
bistro/

bruschette od dimljenog lososa
XKk K kK kX
punjene lignje na mediteranski
(Skampi, sir, mediteranski zacini)
3K 3k K %k kK
Strudla
(jabuka / visnja)

Meni na bazi kvarnerskog skampa koktel
od Skampi
3K 3k K kK kK
rezanci s Skampima i crvenim radi¢em
3K 3k K kK Kk
cheesecake
Cijena: 120,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
salata od plodova mora
k5K K K kK %
riblji tanjur

(dnevna riba, skoljke, lignje, kozice)

3k kK %k >k k
voéna salata sa sladoledom
Cijena: 160,00 kn

KONOBA VALLE LOSCA

Opatija, Volosko, Andrije Stangera
tel: +385 (0)95 580 3757

DA

RESTAURANT VILLA
ARISTON

Opatija, M. Tita 179
tel: 00385 (0) 51 271 379
www.villa-ariston.hr

Meni na bazi kvarnerskog skampa Couver
Zapeceni kvarnerski Skampi na podlozi od
tartufirane palente sa pestom od tikvica i

badema
3 3Kk Kk

Role' brancina punjen kvarnerskim skampima i

algama, kuhan u vakumu sa kremom od

slanutka i povréem
3 3k 5k Kk
Tortino od 80 % Cokolade i namalake od vanilije
sa jagodama
190,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Couver
5 3k K Kk

Ravioli punjeni u¢karskom skutom, sa crnim



http://www.villa-ariston.hr/

tartufom i kremom od koprive
Janjedi hrbat (Cres) mariniran sa
mediteranskim biljem sa zapecenim krumpirom,
porilukom i Julien povrce

3K 3K K kK k
Desert po izboru Sefa kuhinje
180,00 kn
7 RESTAURANT BEVANDA Opatija, Zert 8 Carpaccio od sabljarke sa sezonskom salatom i
Tel: +385 (0)51 493 888 narancom
www.bevanda.hr Rk
RiZoto od skampi i komoraca
Kk Kk k
Gratinirani filet brancina
Kk Kk k
Bavarska torta od Cokolade
8 BISTRO YACHT CLUB Opatija, Luka Opatija, Zert 1 DA DA
Tel: +385 (0)51 272 345
www.yacht-club-opatija.com
9 CAFE & RESTAURANT Opatija, M.Tita 200 DA DA
NIMFA - Grand Hotel Tel: +385 (0)51 719 000
Adriatic www.hotel-adriatic.hr
10 RESTAURANT LAURUS - Opatija, Nova cesta 12A DA
Hotel Villa Kapetanovic¢ tel: +385 (0)51 741 355
www.villa-kapetanovic.hr
11 RESTAURANT HORTENZIJA Opatija, Feliksa Persi¢a 5 Meni na bazi kvarnerskog skampa

- Remisens Premium Hotel
Ambasador

tel: +385 (0)51 710 444
WWW.remisens.com

Krem juha od Skampi sa aromatiziranim
kruhom
Kk Kk
Domacdi rezanci od sipe na umaku od
kvarnerskih Skampi
Xk Kk
Odrezak svjeze tune u umaku od Skampi i
tartufa sa palentom krumpiricom
150,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Marinirane svjeze kapice sv.Jakova u
mediteranskoj marinadi
Xk Kk
Zapecena fritaja sa Sumskim Sparogama i
jadranskim kozicama
kKK
Janjeci kotleti na emulziji od zacinskog bilja i
crvenog vina sa pireom od kruske i przenim
ljubicastim lukom



http://www.yacht-club-opatija.com/
http://www.villa-kapetanovic.hr/
http://www.remisens.com/

140,00 kn

12 RESTAURANT ISADORA - Opatija, Pava Tomasica 2 Meni na bazi kvarnerskog skampa
Remisens Premium Hotel tel: +385 (0)51 710 444 Krem juha od Skampi sa aromatiziranim
Kvarner WWW.remisens.com kruhom
KKKk
Domadi rezanci od sipe na umaku od
kvarnerskih Skampi
Kk Kk
Odrezak svjeze tune u umaku od Skampi i
tartufa sa palentom krumpiricom
150,00 kn
Meni na bazi autohtonih namirnica
Marinirane svjeze kapice sv.Jakova u
mediteranskoj marinadi
Kk K %k
Zapecena fritaja sa Sumskim Sparogama i
jadranskim kozicama
Xk Xk
Janjedi kotleti na emulziji od zacinskog bilja i
crvenog vina sa pireom od kruske i przenim
ljubicastim lukom
140,00 kn
13 RESTAURANT EVERGREEN Opatija, Andrije Stangera 62 Meni I Meni I
Tel: +385(0)51 703 111 Zakuska plodova mora iz kvarnerskog Zakuska plodova mora iz kvarnerskog podmorija
podmorija Odrezak romba u pecnici s krumpirom i bijelim
Odrezak romba u pecnici s krumpirom i vinom
bijelim vinom Sladoledni kup sa toplim malinama
Sladoledni kup sa toplim malinama
Meni I1
Meni II Gurmanska riblja juha
Gurmanska riblja juha File jadranske ribe na zaru
File jadranske ribe na zaru -- blitva s krumpirom
-- blitva s krumpirom Semi freddo od oraha sa medom od kadulje
Semi freddo od oraha sa medom od kadulje
Meni III
Meni III Marinirani carpaccio od tune na mladoj rukoli
Marinirani carpaccio od tune na mladoj Morski pas u zacinskom bilju s pomidorinima
rukoli - rizoto od povréa
Morski pas u zacinskom bilju s pomidorinima Flambirane svjeze jagode sa crvenim paprom
- rizoto od povréa
Flambirane svjeZe jagode sa crvenim
paprom
14 RESTAURANT VONGOLA Opatija, Plaza Slatina Juha od S$paroga Menu Plavica

tel: +385 (0)51 711 854

FuZzi sa Sugom od lignji

Marinada od in¢una



http://www.remisens.com/

www.rivijera-opatija.hr

Rolada od kestena

Tuna u umaku od kapara i maslina sa leso
krumpirom
Smokve u proseku
Caga Merlota
150,00 kn

Menu Skamp
Skampi pod limun
Krem juha od Skampi
Skampi na raznji¢u
RoZata
Casa Zlahtine
350,00 kn

Chef's menu
Juha od sSparoga
Fritaja od Sparoga
Grdobina u umaku od vina i Sparoga
Rolada od kestena
CaSa Malvazije

300,00 kn
15 RESTAURANT PLAVI Opatija, Obala Frana Supila 12 DA
PODRUM tel: 385 (0)51 701 223
www.plavipodrum.com
16 KONOBA ISTRANKA Opatija, Ulica Boze Milanovicéa 2 DA DA
Tel: +385 (0)51 271 835
www.istranka.net
17 RESTAURANT MALI RAJ] Opatija, Ulica Marsala Tita 191 Meni na bazi kvarnerskog skampa
Tel: +385 (0)51 704 074 Marinirani kvarnerski Skampi u limunu i limeti
www.mali-raj.hr Kvarnerski Skamp na buzaru sa palentom
Pita od lovranskih tresanja
160,00 kn
Meni na bazi autohtonih namirnica
Surlice sa $parogama i tartufima
Goveda pisanica u umaku od Sparoga i
gljiva,salata
Jagode sa sladoledom
140,00 kn
18 RESTORAN HOTELA Opatija, Ulica Marsala Tita 108 Krem juha od poriluka Meni na bazi kvarnerskog skampa

BRISTOL

tel: +385 (0)51 706
www.vi-hotels.com/croatia

File od brancina s blitvom i krumpirom

Bristol torta

RiZzoto sa skampima
Pesto od rige , maslinovog ulja i parmezana
Lignje punjene Skampima, mozzarellom i
ruzmarinom
s kremom od krumpira i pirjanom crvenom
lecom
Kocka od limete i mousse od cokolade



http://www.rivijera-opatija.hr/
http://www.vi-hotels.com/croatia

220,00 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Rolada od prsuta sa skutom i rigom na podlozi
od lisnatih salata
Teleéi medaljoni obloZeni pancetom u umaku od

istarske malvazije

uz dodatak povréa u woku
Torta od jagoda i krema od vrhnja s mentom
160,00 kn
BLUE MENU

19

RESTORAN HOTELA
MOZART

Opatija, M.Tita 138
Tel: +385 (0)51 718-260
www.hotel-mozart.hr

Proljetno budenje

Carpaccio od bijele plemenite ribe s
jagodama
Ravioli punjeni pastom od boba s kozicama i
susenim raj¢icama
File brancina punjen Skampima s mousse-
om od ljubi¢astog krumpira i umakom od
citrusa

Tapenada sa slanom sredelom i Sparogama
Tradicionalna plava marinada
Kvarnerske srdele sa zeleim mahunama,
istarskom pancetom i cherry raj¢icom

MENU SA SKAMPIMA
Tartar od Skampi na zacinjenoj skuti
Ravioli punjeni pastom od Sparoga sa umakom
od Skampi
Kvarnerski Skamp na zaru sa finom salatom od
matovilca i rozim umakom

MENU S AUTOHTONIM NAMIRNICAMA
Selekcija autohtonih sireva
Hladna juha od rajcice i divljih trava
Marinirani file divlje plave ribe sa salatom od
graha i koromaca na kvarnerski nacin
Meni na bazi kvarnerskog skampa

20

CANTINETTA SV. JAKOV

Opatija, Marsala Tita 105
Tel: +385 (0)51 202 066
www.milenijhoteli.hr

Koktel od skampi
Zeleni rezanci sa Skampima
Napoleon krema u casi
220,00 kn
Meni na bazi autohtonih namirnica
Namaz od $paroga sa istarskom salamom od
tartufa
File brancina u kosuljici od badema sa
glaziranim krumpirom i Sparogama
Savijaca sir malina
200,00 kn
Meni na bazi kvarnerskog skampa

21

RESTAURANT ARGONAUTI
- Hotel Milenij

Opatija, Marsala Tita 109
Tel: +385 (0)51 202 060
www.milenijhoteli.hr

Krem juha od Skampa i koromaca
RiZoto od skampa i rukule
Krostata od jagode
188,00 kn
Meni na bazi autohtonih namirnica

Krem juha od Sparoga i prsuta

Janjedi kotleti u umaku od mediteranskih



http://www.milenijhoteli.hr/
http://www.milenijhoteli.hr/

trava
Piramida od povréa i krumpirovog chipsa
Milenij choco
190,00 kn

22

RESTAURANT ANTICA
OSTERIA DA UGO - Hotel
Continental

Opatija, Marsala Tita 85
Tel: +385 (0)51 278 000
www.milenijhoteli.hr

Marinirane kozice
Marinirane kozice u papricici
Pljukanci s jadranskim kozicama
Savijaca od jabuke

DA

23

GRILL HOUSE

Opatija, M. Tita 220/1
Tel: +385 (0)98 9524 669

salata "hobotnica"
Skampi "ORLY" pohani repovi Skampi
palacinke sa domac¢im dzemom

Meni na bazi kvarnerskog skampa
salata "hobotnica"

Skampi "ORLY" pohani repovi Skampi
palacinke sa domac¢im dzemom
100,00 kn
Meni na bazi autohtonih namirnica
Bruschette capreze
Hoba u ragu od terana sa domacim njokima
Ledena simfonija
100,00 kn

24

RESTAURANT RUZMARIN

Opatija, Veprinacki put 2
Tel: +385 (0)51 712 673
www.restaurant-ruzmarin.com/

Meni na bazi kvarnerskog skampa
Marinirani kvarnerski Skamp na kremi od paske
skute
Krem juha od brokula s kvarnerskim Skampima
Istarski krafi s kvarnerskim skampima na
buzaru
160 kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Hladni pladanj od pecenog janjeceg hrbta u
mediteranskim travama sa salatom od mahuna
i krumpira
Janjeca ragu juha
Kosani odrzak od janje¢eg mesa s pecenim
krumpirom i mahunama
145 kn

25

RESTAURANT ROKO

Opatija, Marsala Tita 114
Tel: +385 (0)51 711 500

Ravioli s brancinom
Njoki punjeni lososom

Brancin u krosti od mediteranskih trava

Meni na bazi kvarnerskog skampa
Ov¢ja skuta s jagodama i kvarnerskim
Skampima
mariniranim u medici
Krem juha s vrganjima i kvarnerskim Skampima
Ravioli s kvarnerskim Skampima
166,00kn

Meni na bazi autohtonih namirnica
Kvarnerska manestrica
Ravioli punjeni uckarskom skutom
Janjedi kotleti u umaku od mediteranskih trava
i domacim njokima



http://www.milenijhoteli.hr/

MATULJII

STANCIJA KOVACICI

LOVRAN

BISTRO OAZA

KONTAKT

Matulji, Rukavac 51
Tel: +385(0)51/272-106
www.stancija-kovacici.hr

KONTAKT

Lovran, Setaliéte mardala Tita 37
Tel: +385 (0)91 202 17 52
e-mail: orleancic@gmail.com

KVARNERSKI MENU 100 KN

Domaca pasteta od jetrice, marmelada od
luka i domace kobasice
Juneca koljenica u Sugu s njokima
Desert

KVARNERSKI MENU 100 KN

Carpaccio od hobotnice
Brodet od mrkaca s palentom
Strudel s tre$njama
Domace tagliatelle sa Skoljkama
Lignje punjene Skampima i divljim
Sparogama s rizom
Krostata s treSnjama

185,00 kn

2 GOURMET MENUA

Couvert
Domacdi pljukanci s prsutom, rukolom i
tartufima
Junedi obrazi s pireom od graska
Desert
180,00 kn
2 GOURMET MENUA

MENI NA BAZI PLAVE RIBE
Marinada od plavica
Odrezak od palamide sa domadim radi¢om i
mladim krumpirom
Palacinke s tresnjama
65,00KN
MENI NA BAZI KVARNERSKOG SKAMPA
Domaci ravioli sa Skampima
Raznji¢i od skampa s rizotom od divljih Sparoga
Domaca skuta s treSnjama
170,00KN
MENI NA BAZI AUTOHTONIH NAMIRNICA PO
PREPORUCI SEFA KUHINJE
Domace tagliatelle sa Skoljkama
Lignje punjene Skampima i divljim Sparogama

s rizom
Krostata s treSnjama
190,00KN
RESTAURANT STANGER Lovran, SetaliSte marsala Tita 128 DA DA
Tel: +385 (0)51 294 362, Fax: +385
(0)51 291 154
e-mail: info@restaurantstanger.com
web: www.restaurantstanger.com
RESTAURANT PIZZERIA Lovran, 26. divizije 4 DA DA
DELFINO Tel: +385 (0)51 293 293
e-mail: info@delfino.hr
web: www.delfino.hr
LOVRANSKI PUB Lovran, Setaliste marsala Tita 41 DA DA
Tel: +385 (0)51 293 237
e-mail: jadranka@lovranskipub.com
web: www.lovranskipub.com
RESTAURANT LOVRANSKA Lovran, Stari grad 94 DA DA
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VRATA

Tel: +385 (0)51 291 050
e-mail: lovranska.vrata@gmail.com

BISTRO BELLAVISTA

Lovran, Stari grad 22
Telefon/Fax: +385 (0)51 292 123
GSM: +385 (0)91 537 66 10
e-mail: lovranska.vrata@gmail.com

DA

DA

BISTRO STUBICA

Lovran, Stari grad 25
Tel: +385 (0)91 586 1429
e-mail: valter.frankovic64@gmail.com

DA

DA

RESTAURANT RIVIERA

Lovran, Setaliste marsala Tita 36
Tel: +385 (0)51 291 262
e-mail: jasminalsuperina@net.hr

DA

RESTAURANT KNEZGRAD

Lovran, Trg slobode 12
Tel: +385 (0)51 291 838
web: www.kroatien-
online.com/branchen/restaurants/knez
grad
e-mail: luciano.hlanuda@ri.t-com.hr
KONTAKT

DA

KVARNERSKI MENU 100 KN

2 GOURMET MENUA

1 Restoran COMMODORE DA DA
2 Restoran LUCICA DA DA
Red. KASTAV KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA
br.
1 Restoran KUKURIKU Trg Lokvina 3, Kastav Marinirani incuni i pasteta od incuna Meni na bazi kvarnerskog skampa
Tel: +385 (0)51 691 519 Domadi rezanci sa sardelama, pinjolima i Salata od divljih Sparuga na skuti s flambiranim
pestom genovese skampima
Panna cotta s jagodama Domacdi ravioli sa Skampima i tartufima
Tris deserata
Meni na bazi autohtonih namirnica
Marinada od kvarnerske trilje i pasteta od
in¢una
Rizoto od divljih Sparuga i skute
Janjedi brodet s aromatiziranom palentom
Tris desert
2 Restoran MALA RIBA Tometici 33 a, Kastav Hladno predjelo po izboru iz nase izlozbene Meni na bazi kvarnerskog skampa

Tel: +385 (0)51 277 945
www. kukuriku.hr

vitrine
Tripe od grdobine s bijelim faZolom
Sitna riba frigana ili pecena na grillu na
drveni ugljen (trilja, osli¢, patarac, srdela)

Marinirani Skamp na podlozi od skute
Domadi pljukanci sa Skampima i tartufima
Buzara od Skampi i dagnji
150,00 KN



mailto:jasmina1superina@net.hr
mailto:jasmina1superina@net.hr

Meni na bazi autohtonih namirnica
Hladno predjelo po izboru iz nase izloZzbene
vitrine
Domadi pljukanci sa fileom trilje
Rep grdobine u umaku od pomidorina,kozica i
bosiljka
150,00 KN

OSTARIJA FORTICA

Trg Matka Laginje 1, Kastav
Tel: +385 (0)51 691 417
/091/5183819
http://restaurant-fortica.hr/

>  Fritaja Sparoge
>  File plemenite ribe sa zapecenim

mirisnim pireom

> Domadi slatki njoki sa Sljivama

Meni na bazi kvarnerskog skampa
Marinirani repic¢i Skampa na skuti
Domaci makaruni sa Skampima
Mascarpone krema sa jagodom i ¢okoladom
Tjestenina je domace proizvodnje i specijalitet
je nase ponude!

Meni na bazi autohtonih namirnica
Carpaccio in¢una
RiZzoto od Sparoga
Raznji¢i jadranskih kozica
Domaca Strudla sa svjezim uckarskim sirom

RESTAURANT BONACA

Rubesi 34, Kastav
Tel: +385 (0)51 691-340
https://restoranbonaca.fullbusiness.co
m/

Tartar od jadranske tune
File kovaca na pjenici od blitve i emulziji od
limuna
Crostata sa Sumskim voéem

Meni na bazi kvarnerskog skampa
Domadi ravioli punjeni kvarnerskim skampom u
umaku sa Sparugama
File brancina punjen sa Skampima
Fritule sa toplom cokoladom

Meni na bazi autohtonih namirnica
Domacdi njoki sa Sparugama i prsutom
Lungi¢ u panceti na podlozi od krcke skute i
vlasca
Domaca Strudla od jabuka

VILLA MIRA

Brestovice 6, Kastav
Tel: +385 (0)51 224 308
www.villamira.hr

Aperitiv
Hobotnica na salatu
RiZoto sa kozicama i Sparogama
File orade na podlozi od povréa i palente
Domaca savijaca od jabuka

Meni na bazi kvarnerskog skampa
Aperitiv dobrodoslice
Riblja pasteta na tostu
Krem juha od kozica i Skampa
File brancina u kosuljici od prsuta i riblji Stapi¢
od Skampi omotan tikvicom sa domadim
povréem
Jaffa kolac

Meni na bazi autohtonih namirnica
Aperitiv dobrodoslice
Hladni pladanj Villa Mira
Krem juha od Sparoga
Piletina Bella Vista,ombul u umaku od
kadulje, kroketi,riza sa gljivama
Pita od jabuka




BISTRO LOZA

MOSCENICKA DRAGA

RESTAURANT PERUN
MOSCENICE

Prolaz Ante Dukica 1a, Kastav
Tel: +385 (0)51 691 347

KONTAKT

Moséenice bb, Moscéeni¢ka Draga
Tel: +385 (0)51 737 515/

098 713379

http://perun.hr/

Krem juha od $paroga
. Carpaccio od hobotnice
Zgvacet od kunica s bijelom palentom

KVARNERSKI MENU 100 KN

Juha od Sparoga
Medaljoni u umaku kadulja i kozica sa
palentom
Desert od bijele ¢okolade i oraha sa
redukcijom od ruzmarina

Meni na bazi autohtonih namirnica
Ravioli s tartufima i Skampima
File brancina u umaku od Skampi i tikvica
Desert po izboru

Meni na bazi autohtonih namirnica
Krafi u umaku od tikvica i kozica
Morellijeva salata sa jadranskim kozicama
Desert po izboru
2 GOURMET MENUA

Fuzi sa kvarnerskim skampom
Medaljoni u umaku od Skampa i kadulje s
palentom
Desert od bijele ¢okolade
Pljukanci u umaku or rige i prSuta
Jajedi kotleti u umaku od ruzmarina
Strudla od tre$anja

RESTAURANT ZIJAVICA

Moscéenicka Draga SetaliSte 25. travnja
Tel: + 385 (0)51 737 243 / 091 1737
295

Krem juha od Sparoga
Brodet na moderan nacin sa zapecenom
palentom i povréem
Kola¢ od domaceg jogurta sa bobicarskim
vocem

Krem juha od Skampa i poriluka
5 Ragu od liganja sa palentom
Skampi u umaku od malvazije na tradicionalan
nacin Dnevni desert
Pohani bakalar na podlozzi od kreme od incuna
i crnih maslina Rizot od Skampi i Sparoga i
susena raj¢ica Domace kozice na Zaru na
podlozi od rukole Dnevni desert

BISTRO PLAZA

Moscenicka Draga, Setaliste 25. travnja
3
Tel: +385 (0)51 737 373
www.bistroplaza.hr

Marinirane srdele
Zeleni rezanci sa Skampima Palancinke

. Juha od kvarneskog Skampa
Skamp buzara, 30 dkg Panna cotta
Hobotnica na salatu épageti sa Skampima i
tartufom na posteljici od rukole
Panna cotta

RESTAURANT JOHNSON

Moscenicka Draga, Majcevo 29 b
Tel: +385 (0)51 737 578
www.johnson.hr

Sirovi marinirani Skamp Tjestenina sa
Skampima Semifredo badem Marinirani inéun
Sirova plava riba
Cokolodni kola&

KONOBA FERAL

Mosc¢enicka Draga, Aleja Slatina 6
Tel: +385 (0)51 737 863

Salata od kvarnerskih delicija
File orade, pire krumpir s ¢eSnjakom
Salata od radic¢a i mlade kapule Puding od
smokve

Ravioli punjeni sa Skampima
Punjeni file brancin tapanadom sa Skampom
Blitva s leCom
Strudel s koprivom i skutom
Krem juha od Sparoga Ombolo u umaku od
tartufa s pljukancima Salata od matovilca i
Sparoga



http://perun.hr/
http://www.bistroplaza.hr/

Tresnje feral

RESTAURANT NA RIVI KOD
BENITA

Moscéenicka Draga, Stari grad 28
Tel: +385 80)51 737 502

Riblja juha na nadin kuce
Dagnje na mornarski
File orade s blitvom

Tuna tartar Bruschette s incunom
Pohane srdele sa salatom na nacin kuce
RiZot od skampi "Benito"
Skampi na raznji¢u sa rizom
Medeni Skamp

RESTAURANT SIDRO

Moscenicka Draga,
Tel: +385 (0)51 737 509
www.restaurant-sidro.hr

Riblja pasteta
Riblja salata
File od bijele ribe s prilogom Fritule

Carpaccio
RiZzoto sa skampima Buzara od skampi, 30dkg
Domaca strudla
y Riblja pasteta
Spageti sa plodovima mora
Mijesana frigana riba Domacda Strudla

BUFFET-GRILL SPORTSKO

Moscenicka Draga, Aleja Slatina bb
Tel: +385(0)51 737 444

Prsut, sir, slana riba
MijeSano meso sa zara, povrée zar i przeni

5 Spageti sa plodovima mora
Skampi sa lignjama na razu sa slanim

krumpir krumpirom
Palacinke Palacinke
RiZot od plodova mora Riblja plata sa slanim
krumpirom
Palacinke
HOTEL MEDITERAN Moséenicka Draga, Trg Slobode 1 Carpaccio od in¢una na rikuli Koktel od Skampi Raznji¢i od Skampa sa
Tel: +385 (0)51 737 622 Riblja juha povréem

RIJEKA

WWW.remisens.com

KONTAKT

Tuna steak u zelenom papru
Vocéni kup Mediteran

KVARNERSKI MENU 100 KN

Vocéni semifredo
Minestrone od domacdeg bilja
Pureci odrezak sa punjenim prSutom i
Sparogama
Nonin kolac
2 GOURMET MENUA

RESTAURANT HOTELA Rijeka, Setalidte A.K.Mio$ica 1 DA DA
CONTINENTAL Tel: +385(0)51 440 009
www.jadran-hoteli.hr
BISTRO CONCA D'ORO Rijeka, Kruzna ulica 9 NE DA
Tel: +385 (0)51 213 782
BISTRO LA ROSE Rijeka, Andrije Meduli¢a 8 DA DA

Tel: +385(0)51 315 504
www.bistro-la-rose.com




RESTAURANT PORTO
GRILLO

Rijeka, Riva 12a

Tel: +385(0)51 568 888 / 051 301 581

DA

DA

GRAND HOTEL BONAVIA

Rijeka, Dolac 4
Tel: +385(0)51 330 243
www.bonavia.hr

DA

DA

KONOBA BLATO 1902

Rijeka, Titov trg 8 c
Tel: +385 (0)51 336 970
www. konoba-blato1902.hr

DA

DA

KONOBA FERAL

Rijeka, Matije Gubca 5b
Tel: +385 (0)51 212 274
www.konoba-feral.hr

DA

DA

RISTORANTE SPAGHO

Rijeka, Ivana Zajca 24
Tel: 385 (0)51 311 122
www.ristorante-spagho.com

DA

DA

KONOBA NEBULOZA

Rijeka, Titov trg 2b
Tel: 385 (0)51 374 501
www.konobanebuloza.com

DA

DA

10

ISTARSKA KUCA PRSUTA

Rijeka, Riva Boduli 3a
Tel: +385 (0)51 211 129

DA

11

RESTAURANT MOLOLONGO

Rijeka, Rijecki lukobran bb
Tel: 385 (0)51 301 917

DA

12

RESTAURANT BAR BAR

Rijeka, Pod kastelom 3
Tel: 385 (0)977129949

da

DA

13

AEROSTEAK GROBNIK

Cavle, Soboli 35
Tel: +385(0)51 250 193
www.grobnik.hr

DA

14

RESTAURANT MUNICIPIUM

Rijeka, Trg rijecCke rezolucije 5
Tel: +385(0)51 213000
https://restaurant-

konobamunicipium.fullbusiness.com/

DA

DA

15

RESTAURANT BOTEL
MARINA

Rijeka, Adamicev gat
Tel: +385(0)51 410 162
www.botel-marina.com

DA




