
 

Red. 
br. 

OPATIJA KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 RESTAURANT BELLEVUE - 
Hotel Villa Schubert 

 

Ika, Primorska 16 
tel: +385 (0) 51 291-777 
www.hotel-schubert.eu 

Špageti sa školjkama na način kvarnerskih 
ribara 

Lignje a'la Ika 
Miješana salata 
Domaća štrudla  

 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Fuži sa škampima u umaku od istarskog tartufa 

Kvarnerski škampi i školjke na buzaru sa 
bijelom palentom 

Panna cotta sa čokoladnim preljevom 
195 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Krem juha od divljih šparoga 
Svinjski ombolo u umaku od kadulje i crvenog 

papara 
Krumpir salata sa rigom 

Krema od vanilije sa lisnatim tijestom i 
orašastim plodovima 

145  kn 
2 RESTAURANT LUNGOMARE 

– Hotel Galeb 
Opatija, M.Tita 160 

tel: +385 (0) 51 271-177 
www.hotel-galeb.hr 

bruschette od dimljenog lososa 
****** 

punjene lignje na mediteranski 
(škampi, sir, mediteranski začini) 

****** 
štrudla  

(jabuka / višnja) 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa koktel 
od škampi 
****** 

rezanci s škampima i crvenim radićem 
****** 

cheesecake 
Cijena: 120,00 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

salata od plodova mora 
****** 

riblji tanjur 
(dnevna riba, školjke, lignje, kozice) 

****** 
voćna salata sa sladoledom 

 
Cijena: 160,00 kn  

3 RESTAURANT LAVANDA – 
Hotel Savoy 

Opatija, M.Tita 129 
tel: +385 (0) 51 710 500 

www.hotel-savoy.hr 

bruschette od dimljenog lososa 
****** 

punjene lignje na mediteranski 
(škampi, sir, mediteranski začini) 

****** 

Meni na bazi kvarnerskog škampa koktel 
od škampi 
****** 

rezanci s škampima i crvenim radićem 
****** 

http://www.hotel-galeb.hr/
http://www.hotel-savoy.hr/


 

štrudla  
(jabuka / višnja) 

 

cheesecake 
Cijena: 120,00 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

salata od plodova mora 
****** 

riblji tanjur 
(dnevna riba, školjke, lignje, kozice) 

****** 
voćna salata sa sladoledom 

Cijena: 160,00 kn  
 

4 CAFFE BAR - BISTRO LA 
PICCOLA CUCINA – 

Trgovački centar Slatina 

Opatija, M.Tita 166 a 
tel: +385(0) 51 690 233 

www.tc-slatina.hr/la-piccola-cucina-
bistro/ 

bruschette od dimljenog lososa 
****** 

punjene lignje na mediteranski 
(škampi, sir, mediteranski začini) 

****** 
štrudla  

(jabuka / višnja) 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa koktel 
od škampi 
****** 

rezanci s škampima i crvenim radićem 
****** 

cheesecake 
Cijena: 120,00 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

salata od plodova mora 
****** 

riblji tanjur 
(dnevna riba, školjke, lignje, kozice) 

****** 
voćna salata sa sladoledom 

Cijena: 160,00 kn  
 

5 KONOBA VALLE LOSCA Opatija, Volosko, Andrije Štangera 
tel: +385 (0)95 580 3757 

 DA 

6 RESTAURANT VILLA 
ARISTON 

Opatija, M. Tita 179 
tel: 00385 (0) 51 271 379 

www.villa-ariston.hr 
 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa Couver 
Zapečeni kvarnerski škampi na podlozi od 
tartufirane palente sa pestom od tikvica i 

badema 
***** 

Role' brancina punjen kvarnerskim škampima i 
algama, kuhan u vakumu sa kremom od 

slanutka i povrćem 
***** 

Tortino od 80 % čokolade i namalake od vanilije 
sa jagodama 
190,00 kn 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Couver 
***** 

Ravioli punjeni učkarskom skutom, sa crnim 

http://www.villa-ariston.hr/


 

tartufom i kremom od koprive 
Janjeći hrbat (Cres) mariniran sa 

mediteranskim biljem sa zapečenim krumpirom, 
porilukom i Julien povrće 

***** 
Desert po izboru šefa kuhinje 

180,00 kn 
7 RESTAURANT BEVANDA 

 
Opatija, Zert 8 

Tel: +385 (0)51 493 888 
www.bevanda.hr 

 Carpaccio od sabljarke sa sezonskom salatom i 
narančom 

***** 
Rižoto od škampi i komorača 

***** 
Gratinirani filet brancina 

***** 
Bavarska torta od čokolade 

8 BISTRO YACHT CLUB Opatija, Luka Opatija, Zert 1 
Tel: +385 (0)51 272 345 

www.yacht-club-opatija.com 
 

DA DA 

9 CAFE & RESTAURANT 
NIMFA – Grand Hotel 

Adriatic 

Opatija, M.Tita 200 
Tel: +385 (0)51 719 000 

www.hotel-adriatic.hr 

DA DA 

10 RESTAURANT LAURUS - 
Hotel Villa Kapetanović 

Opatija, Nova cesta 12A 
tel: +385 (0)51 741 355 
www.villa-kapetanovic.hr 

 

 DA 

11 RESTAURANT HORTENZIJA 
– Remisens Premium Hotel 

Ambasador 

Opatija, Feliksa Peršića 5 
tel: +385 (0)51 710 444 

www.remisens.com 
 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Krem juha od škampi sa aromatiziranim 

kruhom 
**** 

Domaći rezanci od sipe na umaku od 
kvarnerskih škampi 

**** 
Odrezak svježe tune  u umaku od škampi i 

tartufa sa palentom krumpiricom 
150,00 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 
Marinirane svježe kapice sv.Jakova  u 

mediteranskoj  marinadi 
*** 

Zapečena fritaja sa šumskim šparogama i 
jadranskim kozicama 

*** 
Janjeći kotleti  na emulziji od začinskog bilja i 
crvenog vina sa pireom od kruške i prženim 

ljubičastim lukom 

http://www.yacht-club-opatija.com/
http://www.villa-kapetanovic.hr/
http://www.remisens.com/


 

140,00 kn 
12 RESTAURANT ISADORA -  

Remisens Premium Hotel 
Kvarner 

Opatija, Pava Tomašića 2 
tel: +385 (0)51 710 444 

www.remisens.com 
 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Krem juha od škampi sa aromatiziranim 

kruhom 
**** 

Domaći rezanci od sipe na umaku od 
kvarnerskih škampi 

**** 
Odrezak svježe tune  u umaku od škampi i 

tartufa sa palentom krumpiricom 
150,00 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 
Marinirane svježe kapice sv.Jakova  u 

mediteranskoj  marinadi 
**** 

Zapečena fritaja sa šumskim šparogama i 
jadranskim kozicama 

**** 
Janjeći kotleti  na emulziji od začinskog bilja i 
crvenog vina sa pireom od kruške i prženim 

ljubičastim lukom 
140,00 kn 

13 RESTAURANT EVERGREEN Opatija, Andrije Štangera 62 
Tel: +385(0)51 703 111 

 

Meni I 
Zakuska plodova mora iz kvarnerskog 

podmorja 
Odrezak romba u pećnici s krumpirom i 

bijelim vinom 
Sladoledni kup sa toplim malinama 

 
Meni II 

Gurmanska riblja juha 
File jadranske ribe na zaru 

-- blitva s krumpirom 
Semi freddo od oraha sa medom od kadulje 

 
Meni III 

Marinirani carpaccio od tune na mladoj 
rukoli 

Morski pas u začinskom bilju s pomidorinima 
- rizoto od povrća 

Flambirane svježe jagode sa crvenim 
paprom 

 

Meni I 
Zakuska plodova mora iz kvarnerskog podmorja 
Odrezak romba u pećnici s krumpirom i bijelim 

vinom 
Sladoledni kup sa toplim malinama 

 
Meni II 

Gurmanska riblja juha 
File jadranske ribe na zaru 

-- blitva s krumpirom 
Semi freddo od oraha sa medom od kadulje 

 
Meni III 

Marinirani carpaccio od tune na mladoj rukoli 
Morski pas u začinskom bilju s pomidorinima 

- rizoto od povrća 
Flambirane svježe jagode sa crvenim paprom 

14 RESTAURANT VONGOLA Opatija, Plaža Slatina 
tel: +385 (0)51 711 854 

Juha od šparoga 
Fuži sa šugom od lignji 

Menu Plavica 
Marinada od inćuna 

http://www.remisens.com/


 

www.rivijera-opatija.hr 
 

Rolada od kestena Tuna u umaku od kapara i maslina sa lešo 
krumpirom 

Smokve u prošeku 
Čaša Merlota 
150,00 kn 

 
Menu Škamp 

Škampi pod limun 
Krem juha od škampi 
Škampi na ražnjiću 

Rožata 
Čaša Žlahtine 

350,00 kn 
 

Chef's menu 
Juha od šparoga 

Fritaja od šparoga 
Grdobina u umaku od vina i šparoga 

Rolada od kestena 
Čaša Malvazije 

300,00 kn 
15 RESTAURANT PLAVI 

PODRUM 
Opatija, Obala Frana Supila 12 

tel: 385 (0)51 701 223 
www.plavipodrum.com 

 DA 

16 KONOBA ISTRANKA Opatija, Ulica Bože Milanovića 2 
Tel: +385 (0)51 271 835 

www.istranka.net 

DA DA 

17 RESTAURANT MALI RAJ Opatija, Ulica Maršala Tita 191 
Tel: +385 (0)51 704 074 

www.mali-raj.hr 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Marinirani kvarnerski škampi u limunu i limeti 

Kvarnerski škamp na buzaru sa palentom 
Pita od lovranskih trešanja 

160,00 kn 
  

Meni na bazi autohtonih namirnica 
 Šurlice sa šparogama i tartufima 

Goveđa pisanica u umaku od šparoga i 
gljiva,salata 

Jagode sa sladoledom 
140,00 kn 

18 RESTORAN HOTELA 
BRISTOL 

Opatija, Ulica Maršala Tita 108 
tel: +385 (0)51 706 

www.vi-hotels.com/croatia 

Krem juha od poriluka 
File od brancina s blitvom i krumpirom 

Bristol torta 

Meni na bazi kvarnerskog škampa 
Rižoto sa škampima 

Pesto od rige , maslinovog ulja i parmezana 
Lignje punjene škampima, mozzarellom i 

ružmarinom 
s kremom od krumpira i pirjanom crvenom 

lećom 
Kocka od limete i mousse od čokolade 

http://www.rivijera-opatija.hr/
http://www.vi-hotels.com/croatia


 

220,00 kn 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Rolada od pršuta sa skutom i rigom na podlozi 
od lisnatih salata 

Teleći medaljoni obloženi pancetom u umaku od 
istarske malvazije 

uz dodatak povrća u woku 
Torta od jagoda i krema od vrhnja s mentom 

160,00 kn 
19 RESTORAN HOTELA 

MOZART 
Opatija, M.Tita 138 

Tel: +385 (0)51 718-260 
www.hotel-mozart.hr 

Proljetno buđenje 
Carpaccio od bijele plemenite ribe s 

jagodama 
Ravioli punjeni pastom od boba s kozicama i 

sušenim rajčicama 
File brancina punjen škampima s mousse-
om od ljubičastog krumpira i umakom od 

citrusa 
 

BLUE MENU 
Tapenada sa slanom sredelom i šparogama 

Tradicionalna plava marinada 
Kvarnerske srdele sa zeleim mahunama, 

istarskom pancetom i cherry rajčicom 
 

MENU SA ŠKAMPIMA 
Tartar od škampi na začinjenoj skuti 

Ravioli punjeni pastom od šparoga sa umakom 
od škampi 

Kvarnerski škamp na žaru sa finom salatom od 
matovilca i rozim umakom 

 
MENU S AUTOHTONIM NAMIRNICAMA 

Selekcija autohtonih sireva 
Hladna juha od rajčice i divljih trava 

Marinirani file divlje plave ribe sa salatom od 
graha i koromača na kvarnerski način 

20 CANTINETTA SV. JAKOV Opatija, Maršala Tita 105 
Tel: +385 (0)51 202 066 

www.milenijhoteli.hr 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Koktel od škampi 

Zeleni rezanci sa škampima 
Napoleon krema u čaši 

220,00 kn 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Namaz od šparoga sa istarskom salamom od 
tartufa 

File brancina u košuljici od badema sa 
glaziranim krumpirom i šparogama 

Savijača sir malina        
200,00 kn 

21 RESTAURANT ARGONAUTI 
– Hotel Milenij 

Opatija, Maršala Tita 109 
Tel: +385 (0)51 202 060 

www.milenijhoteli.hr 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Krem juha od škampa i koromača 

Rižoto od škampa i rukule 
Krostata od jagode 

188,00 kn 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Krem juha od šparoga i pršuta       
Janjeći kotleti u umaku od mediteranskih 

http://www.milenijhoteli.hr/
http://www.milenijhoteli.hr/


 

trava       
Piramida od povrća i krumpirovog chipsa      

Milenij choco 
190,00 kn 

22 RESTAURANT ANTICA 
OSTERIA DA UGO – Hotel 

Continental 

Opatija, Maršala Tita 85 
Tel: +385 (0)51 278 000 

www.milenijhoteli.hr 

Marinirane kozice 
Marinirane kozice u papričici 

Pljukanci s jadranskim kozicama 
Savijača od jabuke 

DA 

23 GRILL HOUSE Opatija, M. Tita 220/1 
Tel: +385 (0)98 9524 669 

salata "hobotnica" 
škampi "ORLY" pohani repovi škampi 

palačinke sa domaćim džemom 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
salata "hobotnica" 

škampi "ORLY" pohani repovi škampi 
palačinke sa domaćim džemom 

100,00 kn 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Bruschette capreze 
Hoba u ragu od terana sa domaćim njokima 

Ledena simfonija 
100,00 kn 

24 RESTAURANT RUŽMARIN Opatija, Veprinački put 2 
Tel: +385 (0)51 712 673 

www.restaurant-ruzmarin.com/ 

 Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Marinirani kvarnerski škamp na kremi od paške 

skute 
Krem juha od brokula s kvarnerskim škampima 

Istarski krafi s kvarnerskim škampima na 
buzaru  
160 kn 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Hladni pladanj od pečenog janjećeg hrbta u 
mediteranskim travama sa salatom od mahuna 

i krumpira 
Janjeća ragu juha 

Kosani odrzak od janjećeg mesa s pečenim 
krumpirom i mahunama 

145 kn 
25 RESTAURANT ROKO Opatija, Maršala Tita 114 

Tel: +385 (0)51 711 500 
Ravioli s brancinom 

Njoki punjeni lososom 
Brancin u krosti od mediteranskih trava 

 
 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Ovčja skuta s jagodama i kvarnerskim 

škampima 
mariniranim u medici 

Krem juha s vrganjima i kvarnerskim škampima 
Ravioli s kvarnerskim škampima 

166,00kn 
 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Kvarnerska maneštrica 

Ravioli punjeni učkarskom skutom 
Janjeći kotleti u umaku od mediteranskih trava 

i domaćim njokima 

http://www.milenijhoteli.hr/


 

185,00 kn 

Red. 
br. 

MATULJI KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 STANCIJA KOVAČIĆI Matulji, Rukavac 51 
Tel: +385(0)51/272-106 
www.stancija-kovacici.hr 

Domaća pašteta od jetrice, marmelada od 
luka i domaće kobasice 

Juneća koljenica u šugu s njokima 
Desert 

 

Couvert 
Domaći pljukanci s pršutom, rukolom i 

tartufima 
Juneći obrazi s pireom od graška 

Desert 
180,00 kn 

Red. 
br. 

LOVRAN KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 BISTRO OAZA Lovran, Šetalište maršala Tita 37 
Tel: +385 (0)91 202 17 52 

e-mail: orleancic@gmail.com 

Carpaccio od hobotnice  
Brodet od mrkača s palentom 

Štrudel s trešnjama 
Domaće tagliatelle sa školjkama 

Lignje punjene škampima i  divljim 
šparogama s rižom 

Krostata s trešnjama 
 
 

MENI NA BAZI PLAVE RIBE    
Marinada od plavica 

Odrezak od palamide sa domaćim radićom i 
mladim krumpirom 

Palačinke s trešnjama 
65,00KN 

MENI NA BAZI KVARNERSKOG ŠKAMPA    
Domaći ravioli sa  škampima 

Ražnjići od škampa s rižotom od divljih šparoga 
Domaća skuta s trešnjama 

170,00KN  
MENI NA BAZI AUTOHTONIH NAMIRNICA PO 

PREPORUCI ŠEFA KUHINJE    
Domaće tagliatelle sa školjkama 

Lignje punjene škampima i  divljim šparogama 
s rižom 

Krostata s trešnjama 
190,00KN 

2 RESTAURANT ŠTANGER 
 
 

Lovran, Šetalište maršala Tita 128 
Tel: +385 (0)51 294 362, Fax: +385 

(0)51 291 154 
e-mail: info@restaurantstanger.com 
web: www.restaurantstanger.com 

DA DA 

3 RESTAURANT PIZZERIA 
DELFINO 

 

Lovran, 26. divizije 4 
Tel: +385 (0)51 293 293 
e-mail: info@delfino.hr 
web: www.delfino.hr 

DA DA 

4 LOVRANSKI PUB 
 

Lovran, Šetalište maršala Tita 41 
Tel: +385 (0)51 293 237 

e-mail: jadranka@lovranskipub.com 
web: www.lovranskipub.com 

DA DA 

5 RESTAURANT LOVRANSKA Lovran, Stari grad 94 DA DA 

mailto:orleancic@gmail.com
mailto:orleancic@gmail.com
http://www.restaurantstanger.com/
http://www.restaurantstanger.com/
http://www.lovranskipub.com/
http://www.lovranskipub.com/


 

VRATA Tel: +385 (0)51 291 050 
e-mail: lovranska.vrata@gmail.com 

6 BISTRO BELLAVISTA 
 

Lovran, Stari grad 22 
Telefon/Fax: +385 (0)51 292 123 

GSM: +385 (0)91 537 66 10 
e-mail: lovranska.vrata@gmail.com 

DA DA 

7 BISTRO STUBICA 
 
 

Lovran, Stari grad 25 
Tel:  +385 (0)91 586 1429 

e-mail: valter.frankovic64@gmail.com 

DA DA 

8 RESTAURANT RIVIERA 
 

Lovran, Šetalište maršala Tita 36 
Tel: +385 (0)51 291 262 

e-mail: jasmina1superina@net.hr 

DA  

9 RESTAURANT KNEZGRAD 
 

Lovran, Trg slobode 12 
Tel: +385 (0)51 291 838 

web: www.kroatien-
online.com/branchen/restaurants/knez

grad 
e-mail: luciano.hlanuda@ri.t-com.hr 

DA  

Red. 
br. 

IČIĆI KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 Restoran COMMODORE 
 

 DA DA 

2 Restoran LUČICA  DA DA 

Red. 
br. 

KASTAV KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 Restoran KUKURIKU 
 

Trg Lokvina 3, Kastav 
Tel: +385 (0)51 691 519 

 

Marinirani inćuni i pašteta od inćuna 
Domaći rezanci sa sardelama, pinjolima i 

pestom genovese 
Panna cotta s jagodama 

 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Salata od divljih šparuga na skuti s flambiranim 

škampima 
Domaći ravioli sa škampima i tartufima 

Tris deserata 
 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Marinada od kvarnerske trilje i pašteta od 

inćuna 
Rižoto od divljih šparuga i skute 

Janjeći brodet s aromatiziranom palentom 
Tris desert 

2 Restoran MALA RIBA Tometići 33 a, Kastav 
Tel: +385 (0)51 277 945 

www.kukuriku.hr 

Hladno predjelo po izboru iz naše izložbene 
vitrine 

Tripe od grdobine s bijelim fažolom 
Sitna riba frigana ili pečena na grillu na 

drveni ugljen (trilja, oslić, patarač, srdela) 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Marinirani škamp na podlozi od skute 

Domaći pljukanci sa škampima i tartufima 
Buzara od škampi i dagnji 

150,00 KN 
 

mailto:jasmina1superina@net.hr
mailto:jasmina1superina@net.hr


 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Hladno predjelo po izboru iz naše izložbene 

vitrine 
Domaći pljukanci sa fileom trilje 

Rep grdobine u umaku od pomidorina,kozica i 
bosiljka 

150,00 KN 
3 OŠTARIJA FORTICA Trg Matka Laginje 1, Kastav 

Tel: +385 (0)51 691 417  
/091/5183819 

http://restaurant-fortica.hr/ 

 Fritaja šparoge 
 File plemenite ribe sa zapečenim 

mirisnim pireom 
 Domaći slatki njoki sa šljivama 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Marinirani repići škampa na skuti 
Domaći makaruni sa škampima 

Mascarpone krema sa jagodom i čokoladom 
Tjestenina je domaće proizvodnje i specijalitet 

je naše ponude! 
 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Carpaccio inćuna 
Rižoto od šparoga 

Ražnjići jadranskih kozica 
Domaća štrudla sa svježim učkarskim sirom 

4 RESTAURANT BONACA Rubeši 34, Kastav 
Tel: +385 (0)51 691-340 

https://restoranbonaca.fullbusiness.co
m/ 

 
 

Tartar od jadranske tune 
File kovača na pjenici od blitve i emulziji od 

limuna 
Crostata sa šumskim voćem 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Domaći ravioli punjeni kvarnerskim škampom u 

umaku sa šparugama 
File brancina punjen sa škampima 

Fritule sa toplom čokoladom 
 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Domaći njoki sa šparugama i pršutom 

Lungić u panceti na podlozi od krčke skute i 
vlasca 

Domaća štrudla od jabuka 
5 VILLA MIRA Brestovice  6, Kastav 

Tel: +385 (0)51 224 308 
www.villamira.hr 

Aperitiv 
Hobotnica na salatu 

Rižoto sa kozicama i šparogama 
File orade na podlozi od povrća i palente 

Domaća savijača od jabuka 
 

Meni na bazi kvarnerskog škampa  
Aperitiv dobrodošlice 

Riblja pašteta na tostu 
Krem juha od kozica i škampa 

File brancina u košuljici od pršuta i riblji štapić 
od škampi omotan tikvicom sa domaćim 

povrćem 
Jaffa kolač 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Aperitiv dobrodošlice 
Hladni pladanj Villa Mira 
Krem juha od šparoga 

Piletina Bella Vista,ombul u umaku od 
kadulje,kroketi,riža sa gljivama 

Pita od jabuka 
 



 

6 BISTRO LOŽA Prolaz Ante Dukića 1a, Kastav 
Tel: +385 (0)51 691 347 

Krem juha od šparoga 
Carpaccio od hobotnice 

Žgvacet od kunića s bijelom palentom 
 

Meni na bazi autohtonih namirnica 
Ravioli s tartufima i škampima 

File brancina u umaku od škampi i tikvica 
Desert po izboru 

 
Meni na bazi autohtonih namirnica 

Krafi u umaku od tikvica i kozica 
Morellijeva salata sa jadranskim kozicama 

Desert po izboru 
Red. 
br. 

MOŠĆENIČKA DRAGA KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1    RESTAURANT PERUN 
      MOŠĆENICE 

Mošćenice bb, Mošćenička Draga  
Tel: +385 (0)51 737 515 / 
098 713379 
http://perun.hr/ 
 
 
 

Juha od šparoga 
Medaljoni u umaku kadulja i kozica sa 

palentom 
Desert od bijele čokolade i oraha sa 

redukcijom od ružmarina 
 
 

Fuzi sa kvarnerskim škampom 
Medaljoni u umaku od škampa i kadulje s 

palentom 
Desert od bijele čokolade 

Pljukanci u umaku or rige i pršuta 
Jajeći kotleti u umaku od ružmarina 

Štrudla od trešanja 
2 RESTAURANT ZIJAVICA Mošćenička Draga Šetalište 25. travnja  

Tel: + 385 (0)51 737 243 / 091 1737 
295 
 
 
 
 
 

Krem juha od šparoga 
Brodet na moderan način sa zapečenom 

palentom i povrćem 
Kolač od domaćeg jogurta sa bobičarskim 

voćem 
 
 
 

Krem juha od škampa i poriluka 
Ragu od liganja sa palentom 

Škampi u umaku od malvazije na tradicionalan 
način Dnevni desert 

Pohani bakalar na podlozzi od kreme od incuna 
i crnih maslina Rižot od škampi i šparoga i 
sušena rajčica Domaće kozice na žaru na 

podlozi od rukole Dnevni desert 
3 BISTRO PLAŽA Mošćenička Draga, Šetalište 25. travnja 

3 
Tel: +385 (0)51 737 373 

www.bistroplaza.hr 
 
 
 
 
 

Marinirane srdele 
Zeleni rezanci sa škampima Palančinke 

 
 
 
 
 
 
 

Juha od kvarneskog škampa 
Škamp buzara, 30 dkg Panna cotta 

Hobotnica na salatu Špageti sa škampima i 
tartufom na posteljici od rukole 

Panna cotta 
 
 

4 RESTAURANT JOHNSON Mošćenička Draga, Majčevo 29 b 
Tel: +385 (0)51 737 578 

www.johnson.hr 

 Sirovi marinirani škamp Tjestenina sa 
škampima Semifredo badem Marinirani inćun 

Sirova plava riba 
Čokolodni kolač 

5 KONOBA FERAL Mošćenička Draga, Aleja Slatina 6 
Tel: +385 (0)51 737 863 

Salata od kvarnerskih delicija  
File orade, pire krumpir s češnjakom 

Salata od radića i mlade kapule Puding od 
smokve 

 
 
 

Ravioli punjeni sa škampima 
Punjeni file brancin tapanadom sa škampom 

Blitva s lećom 
Štrudel s koprivom i skutom 

Krem juha od šparoga Ombolo u umaku od 
tartufa s pljukancima Salata od matovilca i 

šparoga 

http://perun.hr/
http://www.bistroplaza.hr/


 

 
 
 
 
 
 

Trešnje feral 
 
 
 
 
 

6 RESTAURANT NA RIVI KOD 
BENITA 

Mošćenička Draga, Stari grad 28 
Tel: +385 80)51 737 502 

 

Riblja juha na način kuće 
Dagnje na mornarski 
File orade s blitvom 

 
 
 
 
 

Tuna tartar Bruschette s inćunom 
Pohane srdele sa salatom na način kuće 

Rižot od škampi "Benito" 
Škampi na ražnjiću sa rižom 

Medeni škamp 
 
 
 

7 RESTAURANT SIDRO  Mošćenička Draga,  
Tel: +385 (0)51 737 509 
www.restaurant-sidro.hr 

Riblja pašteta 
Riblja salata 

File od bijele ribe s prilogom Fritule 

Carpaccio 
Rižoto sa škampima Buzara od škampi, 30dkg 

Domaća štrudla 
Riblja pašteta 

Špageti sa plodovima mora 
Miješana frigana riba Domaća štrudla 

8 BUFFET-GRILL SPORTSKO Mošćenička Draga, Aleja Slatina bb  
Tel: +385(0)51 737 444 

Pršut, sir, slana riba 
Miješano meso sa žara, povrće žar i prženi 

krumpir 
Palačinke 

Špageti sa plodovima mora 
Škampi sa lignjama na ražu sa slanim 

krumpirom 
Palačinke 

Rižot od plodova mora Riblja plata sa slanim 
krumpirom 
Palačinke 

9 HOTEL MEDITERAN Mošćenička Draga, Trg Slobode 1 
Tel: +385 (0)51 737 622 

www.remisens.com 

Carpaccio od inćuna na rikuli 
Riblja juha 

Tuna steak  u zelenom papru 
Voćni kup Mediteran 

Koktel od škampi Ražnjići od škampa sa 
povrćem 

Voćni semifredo 
Minestrone od domaćeg bilja 

Pureći odrezak sa punjenim pršutom i 
šparogama 
Nonin kolač 

Red. 
br. 

RIJEKA KONTAKT KVARNERSKI MENU 100 KN 2 GOURMET MENUA 

1 RESTAURANT HOTELA 
CONTINENTAL 

 

Rijeka, Šetalište A.K.Miošića 1 
Tel: +385(0)51 440 009 

www.jadran-hoteli.hr 

DA DA 

2 BISTRO CONCA D'ORO 
 

Rijeka, Kružna ulica 9 
Tel: +385 (0)51 213 782    

NE DA 

3 BISTRO LA ROSE Rijeka, Andrije Medulića 8 
Tel: +385(0)51 315 504 
www.bistro-la-rose.com 

DA DA 



 

4 RESTAURANT PORTO 
GRILLO 

Rijeka, Riva 12a 
Tel: +385(0)51 568 888 / 051 301 581 

DA DA 

5 GRAND HOTEL BONAVIA Rijeka, Dolac 4 
Tel: +385(0)51 330 243 

www.bonavia.hr 

DA DA 

6 KONOBA BLATO 1902 Rijeka, Titov trg 8 c 
Tel: +385 (0)51 336 970 

www. konoba-blato1902.hr 

DA DA 

7 KONOBA FERAL Rijeka, Matije Gubca 5b 
Tel: +385 (0)51 212 274 

www.konoba-feral.hr 

DA DA 

8 RISTORANTE SPAGHO Rijeka, Ivana Zajca 24 
Tel: 385 (0)51 311 122 

www.ristorante-spagho.com 

DA DA 

9 KONOBA NEBULOZA Rijeka, Titov trg 2b 
Tel: 385 (0)51 374 501 

www.konobanebuloza.com 

DA DA 

10 ISTARSKA KUĆA PRŠUTA Rijeka, Riva Boduli 3a 
Tel: +385 (0)51 211 129 

 DA 

11 RESTAURANT MOLOLONGO Rijeka, Riječki lukobran bb 
Tel: 385 (0)51 301 917 

 DA 

12 RESTAURANT BAR BAR Rijeka, Pod kaštelom 3 
Tel: 385 (0)977129949 

da DA 

13 AEROSTEAK GROBNIK Čavle, Soboli 35 
Tel: +385(0)51 250 193 

www.grobnik.hr 

 DA 

14 RESTAURANT MUNICIPIUM Rijeka, Trg riječke rezolucije 5 
Tel: +385(0)51 213000 

https://restaurant-
konobamunicipium.fullbusiness.com/ 

DA DA 

15 RESTAURANT BOTEL 
MARINA 

Rijeka, Adamićev gat  
Tel: +385(0)51 410 162  
www.botel-marina.com 

 DA 

     

 

 


